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PREGUNTA DE INVESTIGACION 

¿Cómo se puede elaborar alimento de

bajo costo para peces, teniendo como

base desperdicios de cerdo y de peces?



PROBLEMA DE INVESTIGACION 

Las pérdidas y desperdicios de alimentos se generan en todos los eslabones de la cadena

alimentaria, en el campo, industrias de transformación, distribución, comedores escolares,

restaurantes y hogares.

Existen varias tecnologías alternativas para la utilización de estos desperdicios, entre ellas la

elaboración de ensilados reviste importancia especial por su bajo consto y fácil elaboración.

En muchas ocasiones para contribuir a resolver el problema de la demanda, se elabora un alimentos

balanceados para el engorde de peces a base de una mezcla de desperdicios animales como cerdo

y peces, junto con vegetales, semillas y frutas como, maíz amarillo, ajonjolí, zanahoria, naranja,

harina de pescado y agua,

El alimento balanceado constituye una necesidad no solo para el aminal si no también para el

productor, porque permite el almacenamiento por largos periodos, aprovisionamiento en épocas de

escasez, ahorro de tiempo de preparación y facilidad de manejo al alimentar a los animales



OBJETIVOS

GENERAL 

Generación de alimento de bajo costo para peces (ensilado) a base

de desperdicios de cerdo y peces

ESPECIFICOS

 Contribuir a la búsqueda de nuevas fuentes de alimento para

engorde de los peces

 Determinar la ración optima diaria que debe suministrarse en

organismos para su desarrollo óptimo.

 Investigar sobre la disposición de los residuos de pescado y cerdo

en Colombia.

.



RESULTADOS

En los últimos años, los vertederos de residuos se

han convertido en una atractiva opción para el

reciclaje y la economía de varias regiones. Según

Villanueva et al. 201, los sistemas de producción

pecuaria en países en vía de desarrollo, deben

satisfacer las condiciones de sostenibilidad, en el

que se utilicen fuentes con potencial uso en dietas o

suplementos alimenticios, que permitirían la

reducción de costos y optimización en los

indicadores de calidad, inocuidad y valor nutricional

del subproducto a utilizar. Así mismo, Granja et al.

2005 confirma que los suplementos alimenticios

deben ser fácilmente manipulables para procesos

de fermentación, peletizado y estar al alcance de

los productores.



RESULTADOS

Según Balside M y Galindo J. 2003, el contenido de

16.9% proteína del ensilado de pescado obtenido

por el método de autofermentación anaerobia con

melaza de caña, resulta apropiado para ser

utilizado como sustituto de la harina en la

formulación de las dietas para peces, ya que

comparado con la harina de soya, como

suplemento proteico en la dieta de pollos, no

presenta diferencias en cuanto al aporte proteico.

Por otra parte, en estudios realizados en cerdos

demuestran que el ensilado de pescado obtenido

por autofermentación y utilizado en las dietas,

permite alcanzar en menor tiempo el peso final de

la etapa de crecimiento

Proceso de ensilado en condiciones 

normales



CONCLUSIONES

 La literatura concluye que la implementación de la tecnología de

extrusión para la elaboración de alimento para animales de cultivo,

proporciona la obtención de un producto terminado con una mejor

calidad.

 Es posible la sustitución de la harina de pescado por ensilado en la

elaboración de alimento extruido para dietas de engorde de cultivo

de peces.

 El Factor de Conversión del Alimento e hidroestabilidad de la dieta

extruida mejoran respecto a los mismos índices para el alimento

peletizado.

 Se recomienda llevar a cabo el proceso de ensilado de manera

artesanal por los estudiantes de la institución para someterlo a la

dieta de peces de algunos cultivos de la región y ver su efectividad
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